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FOTO GRIEBEL

Lebenswasser der besonderen Art

»2Rosenhut“ bringt Duft ins Haus

WURZBURG (HG)

,<Fau-de-vie - Lebenswasser“ nen-
nen die Franzosen diese Produkte
mit starker Aromakraft. Bei uns
~lauft das noch unter dem wenig
prosaischen Ausdruck ,Schnaps®

oder - schon etwas eleganter -
+Edelbrand*,

Gut 2000 Brenner, oft Winzer
mit diesem weiteren Standbein, de-
stillieren in Franken die Wisser-
chen. Scharf iiberwacht werden sje
dabei vom Staat, der ein Mono ol
fir diese ertragreiche Geschicgte
hat und davon nicht zu viel abtre-
ten will. Die vorhandenen Brenn-
- rechte existieren schon lange auf

- dem jeweiligen Anwesen und miis-
sen unter Beachtung strengster

T A —

- kommen.

Vorschriften ausgeiibt werden. Die
jungen Besitzer von 17 Brennerei-
en aus Franken haben sich vor
zwei Jahren zu einer Vereinigung
unter dem Namen ,Rosenhut® zu-
sammengeschlossen (so nennt man
den spitzhut-férmigen Aufsatz iiber
der Brennstelle, in dem sich das
Destillat sammelt). Sie betreiben
dieses Geschaft nach selbstgesetz-

ten weitergehenden Richtlinien als

sie sonst bestehen. So verarbeiten
sie die vollreifen Friichte ohne
Stiel, Faulstellen und Blitter, ver-
meiden die erlaubte Aufzuckerung
des fertigen Destillats und lehnen
einen Zusatz von Aroma- und Farb-
stoffen ab.

Und das Entscheidende: Thr kon-
zentriertes Augenmerk gilt der tota-
len Absonderung des sogenannten
»vorlaufs“ und des ,Nachlaufs*
beim Brennvorgang, um unver-
falscht ein klares ,Herzstiick“ zu be-
Beide Nebenprodukte
des Destillats verfilschen schon in
kleinen Mengen den Geschmack.
Beispielsweise das scharfe Kratzen
eines Schnapses im Hals ist ein
sicheres Zeichen fiir eine nicht sau-
bere Trennung vom Vorlauf, Sein
volles Aroma entfaltet so ein. Edel-
brand {ibrigens nur bei Rotwein-
temperatur. Ein Kilteschock im
Kihlschrank, wie man es in man-
chen Restaurants noch erleben
kann, unterdriickt alle Verheifun-
gen.

Destilliert wird alles, was sich
dazu eignet und ein besonderes
Aroma mit sich bringt. Am gangig-
sten sind in Franken noch Schnip-

se aus Zwetschgen, verschiedenen
Birnen und Trester. Feiner werden
schon Brande aus Kirschen, Mira-
belle oder Reneklode. Ausgefalle-
ner prasentieren sich- Wisser aus
Wildkirsche, Holunder und Schle-
he, noch exquisiter Geiste aus Quit-

te, Himbeere, Brombeere, Speier-
ling, Eberesche oder Eibe. Zuneh-

~mend findet man auch Destillate

von Apfeln aus den Streuwiesen,
die dem Calvados aus der Norman-
die Konkurrenz machen kénnen.

Viele dieser Spezialititen, eine
siddeutsche Besonderheit ohne-
hin, gibt es nur begrenzt, da das
Ausgangsmaterial nicht in der ge-
winschten Menge zur Verfiigung
steht. Klar, daf solch feine Sachen
auch ihren Preis haben. Da kostet
(0,7 Liter) eine Zwetschge schon
zwischen 20 und 70 Mark, der
Quittenbrand von 30 bis 150 DM
(fir Wildquitten) oder ein Schle-
hendestillat zwischen 50 und 140
Mark. Dafiir hat man allerdings
einen Gegenwert, der allein mit sei-
nem Duft die Natur ins Haus bringl
und die Sinne betort.



